Hieronder treft u ons Kerstdiner aan van 2014. U bent beide kerstdagen welkom vanaf 18 uur. We
beginnen met ons charcuterie plateau van 4 verschillende gedroogde worsten en andere garnituren.
Om 19 uur vangt het Kerstdiner aan. Hieronder vindt een kleine sneak preview van de producten die

we gebruiken in onze gerechten. Zoals u ziet heeft u deels keuze en deels staat ons Kerst menu vast. U
mag aangeven als er dingen zijn waar wij rekening mee dienen te houden. Het menu kost 59,50

Vis mozaiek van tonijn, gamba en zalm

(ester en rode biet
of

2 bereidingen van kalf

Wellington van diverse wildsoorten

Wilde zeebaars
of
Wilde eend

Een zoet verrassing Kerstdessert

(*kaas als dessert is viteraard ook mogelijk)

Mochten er producten, allergieén en of andere zaken zijn waar wij met de bereiding van het eten rekening mee
dienen te houden dan kunt u dit aangeven bij uw reservering.

Reserveren kan via: info@restaurantdiner.n/



